
Bread, wild mushroom butter, Aleppo pepper 	 	 	 	 	 	 7.50 
Pickles & labneh 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6.50 

COLD

Autumn salad, walnut, tahin, kaki, pumpkin 14  

Beetroot, isot-chili, cassis, radicchio 16  

Scallop ceviche, pear, ginger 18  

Mackerel, chipotle, toasted bread, pickle 18  

Tatar from Johannsens organic beef, amber sauce, cavolo nero  21  

WARM

Mussels, hibiscus, coconut milk 18  

Cod, pil-pil, chickpea, potatoe, kalamata olive 36  

Spicy wild boar salsiccia, bean cassoulet, chorizo, cilantro 23  

Grilled kale, citrus-hollandaise, chili-crunch 22  

Goat cheese Ravioli, hazelnut, kumquat, princess beans 22  

TO SHARE

Dry aged sirloin-steak on the bone, gochujang, nuoc cham, salad, fries 14 / 100 g  

Turbot, roasted potatoes, caper-vinaigrette, garlic confit 11 / 100 g

DAILY SPECIAL (WHILE STOCK LASTS) 

Two grilled hanseatic shrimp, chipotle oil, caper, lemon 18

SWEET

Vanilla ice cream, pumpkin miso, pumpkin seed 11  

Chocolate tart, chantilly, citrus 12  

Orange sorbet, cinnamon, pet-nat 10



APERITIVO

PISCO SOUR  	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 11.50 

PATROSA SPRITZ 	 	 	 	 	 	 	 	 	 10.00 

SALT & SILVER - PET NAT 	 	 	 	 	 	 	 0,1l  	 7.50  

KRACK ROSÉ BRUT  (Spätburgunder) 	 	 	 	 	 	 0,1l 	 11.50  

CHAMPAGNE BRUT  (Maison EPC, MontagenReims)	 	 	 	 0,1l 	 13.50      

MURI - SPARKLING  (verschiedene Sorten, alkoholfrei)	 	 	 	 	 9.50 

JUZZ (alkoholfrei, Verjus, Holunderblüte, Zitronenmelisse)	 	 	 	 8.50 

FLYING FREE  (alkoholfrei) Cold Drip Minztee / Bergamotte / Mandarine	 	 	 9.00 

HEMINGWAY DAIQUIRI (alkoholfrei) Undone Rum / Zitrus Shrub / Simple Syrup	 	 11.00 

SINSIN SPRITZ (alkoholfrei) Wermuth / Holunderblüte / Undone Gin	 	 	 11.00 

SCHAUMWEIN
SALT & SILVER - PET NAT 	 	 	 	 	 	 	 	 49.00    
Wagner v. Wohlgemuthheim, Zell-Merl, Mosel, Gelber Muskateller 	 	 	 	  

CRÉMANT DE LOIRE BLANC EDITION CÉLESTINE 		 	 	 	 	 64.00 
Bouvet-Ladubay, Loire, Frankreich, Chenin Blanc 

KRACK ROSÈ BRUT, Krack, Deidesheim, Pfalz, Pinot Noir 	 	 	 	 	 69.00	 	
	 	 	 	 	  
CRÉMANT DE LOIRE „LES GREFFIERS“ BRUT NATURE 	 	 	 	 	 71.00 
Etienne Bodet & Maison Bodet-Herold, Loire, Frankreich, Chenin Blanc  

CHAMPAGNE BONNET-PONSON CUVÉE PERPETUELLE	 	 	 	 	 99.00 
Chardonnay, Pino Meunier, Pinot Noir 

CHAMPAGNE EPC	 	 	 	 	 	 	 	 	 89.00 
Pino Meunier, Chardonnaym Pinot Noir 

CHAMPAGNE BRUNO PAILLARD ZERO DOSAGE 	 	 	 	 	 	 109.00 
Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay 

2020 CHAMPAGNE JULIE DUFOUR CLÉOBULINE 	 	 	 	 	 	 119.00 
Chardonnay  

WINZERSEKT NR.3 	 	 	 	 	 	 	 	 	 74.00 
Moritz Kissinger, Rheinhessen, Chardonnay, Pinot Noir, Weißburgunder 

3B	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 69.00 
Filipa Pato, Bairrada, Portugal, Baga, Bical 

PRISECCO (alkoholfrei) Manufaktur Jörg Geiger,	 	 	 	 	 0,2l   	 9.00	  



OFFEN /  0,15l
WEISS

2024 SAUVIGNON BLANC, Weingut Weedenborn, Rheinhessen	 	 	 	 8.50 

2023 KAUFMANN RIESLING, Weingut Kaufmann, Rheingau	 	 	 	 8.50 

2023 GRAUBURGUNDER KALKBÖDELE, Weingut Gebrüder Mathis, Baden	 	 	 8.50 

RIESLING alkoholfrei 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7.50 

MURI - SPARKLING  (verschiedene Sorten, alkoholfrei)	 	 	 	 	 9.50 

NATURAL OF THE MONTH, Unsere neuesten Naturwein-Entdeckungen 	 	 	 9.00 

ROSÈ

2023 ROSÉ FUMÉ, J.J. Berizzi, Pfalz, Merlot, Spätburgunder 	 	 	 	 8.50 

2023 SUNSET ROSÉ, Weingut Xsara, Libanon, Cabernet Franc 	 	 	 	 7.00 

ROT

2022 HABLA LA TIERRA, Bodegas Habla, Extremadura, 	 	 	 	 	 9.00 
Tempranillo, Cabernet Franc, Spanien 

2022 VOM SONNENBERG, Weingut Birgitt Braunstein, Burgenland, Österreich, Pinot Noir 	 9.00 

2020 MADIRAN LES VIEILLES VIGNES, Domaine Capmartin, Languedoc, Frankreich,  	 8.50 
Cab. Sauvignon, Tannat 



WEISS
DEUTSCHLAND

WÜRTTEMBERG 

2023 JUNGLE DRUM, Weinschwestern, Cabernet Blanc  	 	 	 	 	 49.00 

RHEINHESSEN  

2023 0 OHM, Moritz Kissinger, Uelversheim, Chardonnay, Weißburgunder 	 	 	 62.00 

2018 KIRCHSPIEL, Katharina Wechsler, Westhofen, Riesling 	 	 	 	 79.00 

2018 RIESLING ÖLBERG GG, Kai Schätzel, Nierstein, Riesling 	 	 	 	 89.00 

2012 GUNTERSBLUM, Kai Schätzel, Nierstein, Silvaner 	 	 	 	 	 48.00 

MOSEL  

2022 RIESLING, Weinbau Julien Renard, Winningen, Riesling 	 	 	 	 69.00 

2023 WEIßBURGUNDER, Weinbau Julien Renard, Winningen, Riesling 	 	 	 69.00 

2020 / 2021 WEHLENER SONNENUHR ALTE REBEN GG, Dr. Loosen, Riesling 	 	 82.00 

2023 WEIßBURGUNDER, Fritz Haag, Weißburgunder 	 	 	 	 	 49.00 

2020 RIESLING UHLEN GG, Weingut Knebel, Riesling 	 	 	 	 	 92.00 

2017 BLAUFÜSSER LAY GG, Weingut Heymann-Löwenstein, Winningen, Riesling 	 	 85.00 

PFALZ  

2023 FORSTER UNGEHEUER, Weingut Andres, Deidesheim, Riesling 	 	 	 72.00 

2023 WEISSBURGUNDER LEHM & STEIN, Weingut Scheuermann, Niederkirchen 	 	 77.00 

2020 IM SONNENSCHEIN GG, Ökonomierat Rebholz, Riesling 	 	 	 	 102.00 

2023 GRAUBURGUNDER KATHRIN OTTE, Weingut Mehling, Deidesheim, Grauburgunder 	 48.00 

2024 RIESLING KABINETT, Weingut Andres, Deidesheim, Riesling 	 	 	 	 49.00 

2023 CHARDONNAY MINERAL, Weingut Karsten Peter, Chardonnay 	 	 	 58.00 

BADEN  

2022 WEISSBURGUNDER OBERKLAM GG, Weingut Seeger, Leimen		 	 	 78.00 



ÖSTERREICH

BURGENLAND 

2023 CHARDONNAY, Weingut Gesellmann, Chardonnay 	 	 	 	 	 48.00 

2022 FURMINT VOM KALK, Franz Weninger, Furmint 	 	 	 	 	 51.00 

2023 AUS DEN DÖRFERN, Rosi Schuster, Grüner Veltliner, diverse Rebsorten 	 	 61.00 

2022 HIMMEL AUF ERDEN, Christian Tschida, Grüner Veltliner, Sauvignon Blanc	 	 71.00 

NEUSIEDLERSEE 

2022 THEODORA, Gut Oggau, Muskat, Grüner Veltliner, Welschriesling 	 	 	 75.00 

KAMPTAL 

2022 KAMMERN GRÜNER VELTLINER, Weingut Hirsch, Kammern, Grüner Veltliner  		 56.00 

SÜDSTEIERMARK 

2023 KALK & KREIDE, Weingut Tement, Sauvignon Blanc 	 	 	 	 	 69.00 

2019 ZIEREGG SAUVIGNON BLANC, Weingut Tement, Sauvignon Blanc 	 	 	 102.00 



FRANKREICH

LOIRE  

2023 SANCERRE, Domaine Francois Crochet, Sauvignon Blanc 	 	 	 	 88.00 

2023 MENETOU-SALON, Domaine Philippe Gilbert, Menetou-Salon, Sauvignon Blanc 	 59.00 

2022 MUSCADET TERROIRS, Domaine Lucas Salmon, Muscadet, Melon de Bourgogne 	 52.00 

2023 LE PLEURS VOUVRAY, Clos Thierriere Petrichor, Vouvray, Chenin Blanc 	 	 49.00 

2022 ANJOU EN CHENIN, Domain Ogereau, Anjou, Chenin Blanc 	 	 	 	 52.00 

BURGUND  

2023 CHABLIS, Domaine de l´enclos, Chablis, Chardonnay 		 	 	 	 69.00 

2022 BOURGOGNE ALIGOTÉ, Domain Jean-Marie Bouzereau, Aligote 	 	 	 59.00 

2022 BOURGOGNE MEURSAULT, Domain Jean-Marie Bouzereau, Chardonnay 	 	 129.00 

2022 HAUTES-CÔTES DE BEAUNE „LE CHEMIN DE PIERRE“, 	 	 	 	 79.00 
Domain Boisson-Vadot, Chardonnay 

2022 AUXEY-DURESSES “LES CLOUX”, Domain Boisson-Vadot, Meursault, Chardonnay 	 109.00 

2020 AUXEY-DURESSES 1ER CRU “EN REUGNE“ 	 	 	 	 	 	 139.00 
Domain Boisson-Vadot, Meursault, Chardonnay 

2022 BOURGOGNE CÔTE D‘OR VIEILLES VIGNES 	 	 	 	 	 	 89.00 
Domaine Rémi Jobard, Côte d´Or, Chardonnay 

2022 BOURGOGNE BLANC “TETE DANS LES NUAGES” 	 	 	 	 	 79.00 
Domaine AMI, Côte de Beaune, Chardonnay  

2023 TANDEM, Chateau des Tourettes , Mâcon, Chardonnay, Viognier 	 	 	 59.00 

2023 HAUTES-CÔTE DE BEAUNE 		 	 	 	 	 	 	 89.00 
Maison Gautheron D´Anost, Haute-Côtes de Beaune, Chardonnay  



ITALIEN

2023 CATARRATTO LUCIDO Marco di Bartoli, Sizilien, Catarratto Lucido 	 	 	 49.00 

2023 TERLANER CUVÉE 	 	 	 	 	 	 	 	 	 69.00 
Kellerei Terlan, Alto Adige, Südtirol, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Weißburgunder  

2022 TREBBIANO D´ABRUZZO, Abruzzo, Amorotti, Trebbiano	 	 	 	 75.00 

SPANIEN

2021 ERASO AZALA, Josean Eraso, Rioja Alavesa, Viura, Torrontés, Malvasia, Calgrano 	 52.00 

PORTUGAL

20234 ALLO Vinho Verde, Soalheireo, Loureiro, Alvarinho	 	 	 	 	 41.00 

2022 COCHE BRANCO, Niepoort, Douro, Arinto, Codega do Larinho, Rabigato 	 	 121.00 

SÜDAFRIKA

2024 SAUVIGNON BLANC, Buitenverwachting, Constantia, Western Cape 	 	 	 48.00 

2022 TESTALONGA BABY BANDITO KEEP ON PUNCHING 		 	 	 	 68.00 
Craig Hawkins, Swartland, Chenin Blanc 



ROSÉ

DEUTSCHLAND

2022 SCHEUERMANN ROSÉ Weingut Scheuermann, Pfalz, Merlot, Spätburgunder 	 	 59.00 

2023 ROSÉ FUMÉ, J.J. Berizzi, Pfalz, Spätburgunder 	 	 	 	 	 42.50 

ITALIEN

2022 LEZÉR ROSSO VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT Weingut Foradori, Piemont, Teroldego 	 48.00 

FRANKREICH

2023 AIX ROSÉ, Coteaux d´Aix en Provence AOP, Cinsault, Grenache, Syrah 	 	 59.00 



ROT
DEUTSCHLAND 

PFALZ  

2023 SPÄTBURGUNDER KALKMERGEL, Weingut Andres, Deidesheim, Spätburgunder 	 48.00 

BADEN 

2021/22 MALTERDINGER SPÄTBURGUNDER, Bernhard Huber, Baden, Spätburgunder 	 135.00 

2022 SPÄTBURGUNDER „S“ ERSTE LAGE, Weingut Seeger, Leimen, Spätburgunder 		 76.00 

ÖSTERREICH 

BURGENLAND 

2023 PUSZTA LIBRE, Claus Preisinger, St. Laurent, Zweigelt 	 	 	 	 46.00 

2013 PINOT NOIR, Weingut Birgit Braunstein, Purbach, Pinot Noir 	 	 	 	 92.00 

NEUSIEDLERSEE  

2021 JOSEPHINE ROT, Gut Oggau, Rösler 		 	 	 	 	 	 89.00 

ITALIEN

PIEMONT 

2019/20 BAROLO CASTIGLIONE Vietti, Castiglione Faletto, Nebbiolo 	 	 	 95.00 

2022 BARBERA D‘ALBA TRE VIGNE Vietti, Castiglione Faletto, Nebbiolo 	 	 	 59.00 

2023 LANGHE NEBBIOLO BOTTI, Pecchenino, Dogliani, Nebbiolo 	 	 	 	 49.00 

2012 BAROLO SAN GIUSEPPE, Pecchenino, Dogliani, Nebbiolo 	 	 	 	 109.00 

2012 BAROLO LE COSTE DI MONTFORTE, Pecchenino, Dogliani, Nebbiolo 	 	 	 149.00 

2023 DOLCETTO D’ALBA, Az.Agr. Philine Isabelle, Dolcetto 	 	 	 	 86.00 

2023 BARBERA D’ALBA, Az.Agr. Philine Isabelle, Barbera	 	 	 	 	 96.00 

SIZILIEN  

2022 ETNA ROSSO, Graci, Etna, Nerello Mascalese  	 	 	 	 	 64.00 



TOSKANA 

2021 CHIANTI CLASSICO, Dievole, Sangiovese, Canaiolo	 	 	 	 	 49.00 

2021 CAPARSA, Az. Agr.Caparsa, Chianti, Sangiovese	 	 	 	 	 69.00 

ABRUZZEN 

2020 MONTEPULCIANO D´ABRUZZO, Amorotti, Montepulciano	 	 	 	 79.00 

FRANKREICH

BURGUND  

2019 POMMARD LES VAUMURIENS 	 	 	 	 	 	 	 115.00 
Domaine Chantal Lescure, Nuits-Saint-Georges, Pinot Noir  

2021 1ER CRU CLOS ROUSSEAU, David Moreau, Santenay, Pinot Noir 	 	 	 90.00 

BEAUJOLAIS  

2021 FLEURIE, Domaine Terres Dorees, Jean Paul Brun, Gamay 	 	 	 	 58.00 

BORDEAUX 

2010 LA FUGUE DE NÉNIN 	 	 	 	 	 	 	 	 149.00 
Zweitwein von Château Nénin, Pomerol, Merlot, Cabernet Franc 

2005 CHATEAU GLORIA	 	 	 	 	 	 	 	 	 189.00 
Chateau Gloria, Saint Julien, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot 

SÜDFRANKREICH  

2021 LOU MASET ROUGE  	 	 	 	 	 	 	 	 65.00 
Domaine d‘Aupilhac, Montpeyroux, Languedoc, Carignan, Grenache, Cinsault, Mourvèdre 



SPANIEN

RIOJA 

2011/12 RIOJA VIÑA TONDONIA, Lopez de Hereda, Tempranillo, Garnacha, Graciano	 85.00 

2021 ERASO, Josean Eraso, Rioja Alavesa, Garnacha, Graciano, Mazuelo, Tempranillo 	 55.00 

TENERIFFA  

2020 BENJE, Envínate mit Viticultores Santiago del Teide Volcano, Listan Prieto 	 	 49.00 

2021 MIGAN VINOS ATLÁNTICO, Envínate mit Viticultores del Valle, Listan Negro 	 	 59.00 

PORTUGAL

2014 TURRIS 0,8 HA, Niepoort, Douro, diverse Rebsorten 	 	 	 	 	 170.00 

LIBANON

2005 MUSAR RED, Chateau Musar, Beeka Valley, Cabernet Sauvignon, Carignan, Cinsault	 123.00 

2016 MUSAR RED, Chateau Musar, Beeka Valley, Cabernet Sauvignon, Carignan, Cinsault 	 99.00 

ARGENTINIEN

2021 MALBEC AGRELO CHACRA, Weingut Vaglio, José Balbo, Mendoza, Malbec 	 	 48.00 

USA

2022 SUITE PETITE, Chronic Cellars, Paso Robles, Kalifornien, Syrah, Petite Sirah 	 	 75.00 

2021 SOFA KING BUENO 	 	 	 	 	 	 	 	 	 79.00 
Chronic Cellars, Paso Robles, Kalifornien, Grenache, Mourvedre, Petite Sirah, Syrah 



MAGNUM / 1,5l

2021 BUNDSANDSTEIN, Weingut Andres, Deidesheim, Pfalz, Riesling 	 	 	 144.00 

2020 BRAUNEBERGER, Fritz Haag, Mosel, Riesling 	 	 	 	 	 149.00 

SÜSS- UND DESSERTWEIN

ÖSTERREICH

2019 FURMINT AUSLESE RIED VOGELSAHG 	 	 	 	 	 	 0,05l / 9.50 
Weingut Heidi Schröck, Burgendland, Furmint 

PORTUGAL

10 YEARS TAWNY PORT “SALT & SILVER” 		 	 	 	 	 	 0,05l / 7.50 
Niepoort, Douro, Tinta Francesca, Tinto Cão, Touriga Franca, Touriga Nacional 



DIGESTIF
GEISTE & BRÄNDE 2cl

ROTE BETE / TOMATE / APFEL / HIMBEERE / HASELNUSS	 	 	 	 8.50 

GRAPPA 2cl

GRAPPA DI MOSCATO, BERTA, ASTI	 	 	 	 	 	 	 9.00 

MEZCAL & TEQUILA 2cl

SANTA ANA DEL RIO  Mezcal Alipus, 100% Agave angustifolia 	 	 	 	 6.50 
SAN MIGUEL TÍO JÉSUS Mezcal Alipus, 90% Agave angustifolia, 10% Agave americana 	 7.50 
SAN ANDRES  Mezcal Alipus, 90% Agave angustifolia, 10% Agave Karwinskii 	 	 7.00 
SAN JUAN Mezcal Alipus, 100% Agave angustifolia 	 	 	 	 	 6.50 
TEQUILA PATRON BLANCO / REPOSADO / AÑEJO		 	 	       7.00 / 8.00 / 9.50 

RUM (a,c,k) 2cl

PLANTATION XO 		 	 	 	 	 	 	 	 	 9.00 
DOS MADERAS 5+5 AÑOS	 	 	 	 	 	 	 	 7.00 
BACARDI OCHO 6.50 / DIEZ 	 	 	 	 	 	 	 	 8.50 
BOTUCAL 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7.00 
FLOR DE CAÑA 12 AÑOS 		 	 	 	 	 	 	 	 8.00 

BRANDY & COGNAC  2cl

PIERRE FERRAND COGNAC 1884 		 	 	 	 	 	 	 8.50 
GRAN DUQUE D´ALBA / GRAN DUQUE ORO 	 	 	 	 	  7.00 / 15.00 
CARDENAL MENDOZA 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7.00 

WHISKEY  2cl

WILD TURKEY101 BOURBON 	 	 	 	 	 	 	 	 7.00 
WILD TURKEY RYE 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7.50 
MONKEY SHOULDER 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7.50 
ELIJAH CRAIG SMALL BATCH 	 	 	 	 	 	 	 	 8.50 

GIN  3cl

BOMBAY SAPPHIRE 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6.50 
BOMBAY STAR 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7.50 
TANQUERAY 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6.50 
TANQUERAY TEN 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8.50 
HENDRICKS 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8.00 
MARTIN MILLERS WESTBOURN STRENGTH 	 	 	 	 	 	 8.00 
GIN MARE 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8.50  
GIN SUL 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9.00 



BIER & SOFTS
JEVER VOM FASS 	 	 	 	 	 	 0,2L / 0,4L  	 3.50 / 5.50 
JEVER (ALKOHOLFREI)	 	 	 	 	 	 	 	 0,33l  5.00 
OBERDORFER HELLES 	 	 	 	 	 	 	 	 0,33l  6.00 
PERONI BIRRA	 	 	 	 	 	 	 	 	 0,33l  5.00 

WASSER GEFILTERT, MIT/OHNE 	 	 	 	 	 	 0,75l / 4.90 
LIMONADE DER WOCHE		 	 	 	 	 	 	 0,4l / 6.50 
SINALCO COLA 		 	 	 	 	 	 	 	 0,33l / 4.50 
SINALCO COLA ZERO 	 	 	 	 	 	 	 	 0,33l / 4.50 
APFELSCHORLE 	 	 	 	 	 	 	 	 0,4l / 5.50
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