


T A G E S K A R T E 
1 2 : 0 0 - 1 6 : 0 0

Echtes Kochhandwerk & besondere Geschmackserlebnisse. 
Wir kochen frisch mit Zutaten bester Qualität, Vieles aus der Region.

S P E I S E N

COUVERT 9.50
Sylter Sauerteigbrot, Seidenjoghurt, Eiderstedter eingelegtes Gemüse, Olivenöl

NORDSEE-AUSTER KLASSISCH 5.50 / BÖHLER VARIANTE 6.00
Klassisch mit Mignonette & Zitrone / Böhler Variante mit Salicorn, Kräuteröl & Himbeeressig
CAESAR SALAT 14.50 
Eiderstedter Salat mit gegrilltem Kohlrabi, Parmesan-Dressing, Backensholzer Deichkäse, Cracker
FRIESISCHER SCHAFSKÄSE 16.00
von der friesischen Schafskäserei Tetenbüll, Glücksstädter bunte Tomaten, Kräuter & Körner
SUPPE 14.50
Gulaschsuppe vom nordfriesischen Rind, Scheibe Brot
SCHOLLE 28.00 
Ganze mehlierte Scholle, hausgemachte Bratkartoffeln mit Speck & Salat 
FISH-FINGERS ROYAL 24.50 
Doppelt frittierter Kabeljau mit Pommes & Remoulade 

CATAPLANA 28.50 
Kabeljau, Miesmuscheln, Paprika, Zwiebel, Kartoffel , Koriander, Zitronen-Aioli
BRATWURST 16.50 
Pikante Bratwurst von Andy Krupkas Naturburschen, Kartoffelpüree,  
geschmorter Spitzkohl, braune Soße 

MEZZE 24.50 
Fünf kleine vegetarische Gerichte mit Brot
SOMMERGEMÜSE 17.50 
Gegrilltes Gemüse aus der Region, Cashewcreme

CATCH OF THE DAY (Tagespreis) 
Gegrillter Fisch des Tages

F Ü R  D I E  K I D S

POMMES MIT KETCHUP / MAYO 7.50
CHICKENFINGERS MIT POMMES 13.50 
PASTA & TOMATENSAUCE 9.00
SALT & SILVER VEGGIE KINDERTELLER 11.00

D E S S E R T

SOFTEIS-BECHER 6.50
hausgemachtes Softeis aus Vollmilch mit Cookie, Crumble & Passionsfruchtgel

A U S  D E R  B A C K S T U B E

TORTE 5.50/Stück
KUCHEN 5.00/Stück



A B E N D K A R T E
1 7 : 3 0 - 2 2 : 0 0

.
V O R S P E I S E N

COUVERT 9.50
Sylter Sauerteigbrot, Seidenjoghurt, Eiderstedter eingelegtes Gemüse, Olivenöl

NORDSEE-AUSTER KLASSISCH 5.50 / BÖHLER VARIANTE 6.00
Klassisch mit Mignonette & Zitrone / Böhler Variante mit Salicorn, Kräuteröl & Himbeeressig
CAESAR SALAT 14.50 
Gartensalate, gegrillter Kohlrabi, Parmesan-Vinnaigrette, Backensholzer Deichkäse, Focaccia
FRIESISCHER SCHAFSKÄSE 16.00
von der friesischen Schafskäserei Tetenbüll, Glücksstädter bunte Tomaten, Kräuter & Körner
CEVICHE 18.50 
Lachsforelle von Fischerei Reese, Sellerie, grüner Apfel, Joghurt, Dill, Algenkaviar

H A U P T G E R I C H T E

MEZZE 24.50 
Fünf kleine vegetarische Gerichte mit Brot
CATAPLANA 28.50 
Kabeljau, Miesmuscheln, Paprika, Zwiebel, Kartoffel, Koriander, Zitronen-Aioli
FISCHFILET 27.50 
Lachs von den Faroer Inseln, Fregola, Erbse, Spargel, Beurre Blanc
SOMMERGEMÜSE 17.50 
Gegrilltes Gemüse aus der Region, Cashewcreme
DICKE RIPPE 29.50 
Hochrippe vom Holsteiner Weiderind, Röstzwiebel-Kräuter-Salat, Spitzkohl, Drillinge, Hollandaise

VOM GRILL:
FORELLE 28.50 
Forelle von Fischzucht Reese, Braune Haselnuss-Gewürzbutter, Drillinge
WOLFSBARSCH 32.00 
Wolfsbarsch, XO-Sauce, Drillinge
STEINBUTT (Tagespreis) 
Nordsee-Steinbutt, Kapern-Zitronen-Butter, Drillinge
CUT OF THE DAY (Tagespreis) 
Dry-aged Holsteiner Weiderind von Landschlachterei Burmeister, hausgemachte Kräuterbutter, Pommes

F Ü R  D I E  K I D S

POMMES MIT KETCHUP / MAYO 7.50
CHICKENFINGERS MIT POMMES 13.50 
PASTA & TOMATENSAUCE 9.00
SALT & SILVER VEGGIE KINDERTELLER 11.00

D E S S E R T

SOFTEIS BECHER 10.00
hausgemachtes Vanilleeis, Brownie, Salzkaramell, Himbeere
MILLE FEUILLE 11.00
Blätterteig, Cheesecake, rote Johannisbeere, Rhabarber
SÜSSE SAISON 12.00
Gebackene Aprikose, weiße Schokolade, Mandel, Joghurt



A P E R Ó - B A R

MARTINI FLOREALE TONIC ALK.-FREI(a,d,3) 8.50
Martini Floreale AFG / Tonic / Zitrone

SALT & SILVER SPRITZ (ALKOHOLFREI)(a) 9.50
Martini Floreale AFG / Grapefruit / Soda / Limette

SALT & SILVER SPRITZ (3)   9.50
Noilly Prat Ambre / Martini Riserva Bitter /  
Prosecco D.O.C / Soda

HOLUNDER SPRITZ (3,a)   9.50
St.Germain / Secco / Soda / Mint

VANILLA SKY (2)    9.00
Grey Goose Vodka / Zitrone / Maracuja / Vanille

GIN GIN MINT (a)    8.50
Bombay Sapphire / Minze / Limette /  
Thomas Henry Ginger Beer / Angostura

GIN TONIC (d)     7.50
Bombay Sapphire / Thomas Henry Tonic Water / Zitrone

VIRGIN TONIC (ALKOHOLFREI) (d)  7.50

Undone Gin / Thomas Henry Tonic Water / Zitrone

LA PALOMA (a)     9.00
Patron Tequila Silver / Limette / Salz /  
Thomas Henry Grapefruit Soda 

NEGRONI (a)     11.00 
Bombay Sapphire Premier Cru / Noilly Prat Rouge  
/ Martini Riserva Bitter

S O F T S

KARAFFE WASSER (still) 1,0l     6.50
Aktivkohle gefiltert aus dem Zapfhahn 

KARAFFE WASSER (laut) 1,0l     6.50
Aktivkohle gefiltert aus dem Zapfhahn,  
mit Kohlensäure versetzt

LIMONADE  0,4l      6.00
frische Limette /  Zuckersirup / Soda

GRANATAPFEL LIMONADE  0,4l    6.50
Granatapfel / frische Limette / Zuckersirup / Soda

SINALCO Cola (a,c,e,) 0,4l    4.20

SINALCO Orange (a,e,) 0,4l    4.20

SINALCO Zitrone (a,e,) 0,4l    4.20

SINALCO Cola Zero (a,c,e,) 0,33l   4.00

APFEL-SCHORLE naturtrüb 0,4l   4.50

MARACUJA-SCHORLE 0,4l    4.90 

RHABARBER-SCHORLE 0,4l    4.90

 B I E R

JEVER vom Fass 0,4l     5.20

JEVER FUN vom Fass (alkoholfrei) 0,4l   5.20

ALSTER Jever & Sinalco Zitrone 0,4l  4.90

ALLGÄUER BÜBLE Hefeweizen vom Fass 0,5l  6.50

ALLGÄUER BÜBLE Edelweiss (alkoholfrei) 0,5l   6.50

PERONI Birra Italia Lager 0,33l    5.00

ÜBERQUELL HELLES vom Fass 0,5l  7.90

S P I R I T U O S E N  (2CL) 

SCHIMMELREITER Aquavit (a)   3.50

LINIE Aquavit     3.50

HELBING Hamburger Kümmel   3.50

KÜSTENNEBEL Anislikör   3.50

KORNFETTI Korn    3.00

HELD DER FREIZEIT Pfeffi   3.50

GREY GOOSE French Vodka   5.00 

BOMBAY SAPHIRE GRAN CRU Zitrusgin  4.00

HENDRICK´S Gin    5.00

GIN MARE Gin     5.00

GIN SUL Gin     5.00

SANTA TERESA Solera Rum (a,e)  5.00

BACARDI CUATRO Rum (a,e)   4.00

BACARDI OCHO Rum (a,e)   4.50

BOTUCAL RESERVA Rum (a,e)   5.00

PATRON BLANCO Tequila   5.00

PATRON REPOSADO Tequila   6.00

WILD TURKEY 101 Bourbon Whiskey (a,e) 3.00

RITTENHOUSE RYE Whiskey (a,e)  4.50

MONKEY SHOULDER Scotch Whiskey (a,e) 5.00

ARDBERG 10 Single Malt Scotch Whiskey 7.00

ABERFELDY 12 Single Malt Scotch Whiskey 5.50

CARDENAL MENDOZA Brandy (a,e)  5.00

JÄGERMEISTER     3.50

BIRKENHOF WILLIAMS BIRNE    4.50

AVERNA      4.50

GRAPPA      4.50

BAILEYS (2cl)     3.50

BAILEYS AUF EIS (4cl)   6.50

K A L T E  G E T R Ä N K E



H E I S S E  G E T R Ä N K E

K A F F E E

FILTERKAFFEE “BAR” 100% ARABICA  4.50

KAKAO MIT SAHNE     5.50

ESPRESSO UGANDA    2.90

ESPRESSO UGANDA DOUBLE   3.50

CAFE CREMA     3.50

 + Amaretto    3.00
 + Baylies    3.50  
 + Cardinal Mendoza   5.00

CAPPUCCINO KUH / HAFER  4.80 / 5.00

LATTE MACCHIATO KUH / HAFER 5.50 / 6.20

PHARISÄER     7.20
Kaffee / Rum / Sahne 

TOTE TANTE      7.20
Kakao / Rum / Sahne

KAFFEE MIT EISWÜRFELN & SAHNE  6.00

 + Amaretto    3.00
 + Baylies    3.50  
 + Cardinal Mendoza   5.00

T E E

FRISCHER INGWER (HONIG + 0.50)  4.50

FRISCHE MINZE (HONIG + 0.50)  5.00

FRISCHE INGWER MINZE  (HONIG + 0.50) 5.00

CHARITEA CLEAN GREEN KRÄUTERTEE  4.20

CHARITEA WILD FRUIT FRÜCHTETEE  4.20

CHARITEA BLACK DARJEELING SCHWARZTEE 4.20

DARJEELING GROG    7.50
Charitea Black Darjeeling / Rum / Sternanis / Zitrone / Honig



W E I N



W E I N

ALK O H O L F R E I

PRISECCO WEISSDUFTIG 0,25l 9.50
Manufaktur Jörg Geiger, Schlat, Deutschland, Wiesenobst, Holunderblüte, Kräuter 

2019 KOLONNE NULL RIESLING EDITION PAULY 0,15l 8.50 / 0,75l 39.00
Alkoholfreier Wein, Kolonne Null mit Axel Pauly, Deutschland, Riesling

W E I N S C H O R L E N  0,2l

WEISSWEINSCHORLE 6.50

NATURWEINSCHORLE 6.50

S C H A U M W E I N  O F F E N E R  A U S S C H A N K 

SECCO 0,1l 6.50
Wein & Sektgut Wagner von Wohlgemuthheim, Zell-Merl, Mosel, Gelber Muskateller 

CREMANT DE LOIRE BLANC Edition Celestine 8.80
Bouvet-Ladubay, Loire, Saumur, Chenin Blanc

SALT & SILVER - LIFE IN A BUBBLE (PET NAT) 0,1l 7.00
Wein & Sektgut Wagner von Wohlgemuthheim, Zell-Merl, Mosel, Gelber Muskateller 

W E I S S  O F F E N E R  A U S S C H A N K  0,15l

2022 SALT & SILVER EDITION weiß 7.00
Katharina Wechsler, Kai Schätzel, Rheinhessen, Riesling, Rivaner 

2022 WEEDENBORN GLAS (0,15l) 8.50  FLASCHE (0,75l) 42.00  MAGNUM (1,5l) 84.00   
Gesine Roll, Rheinhessen, Sauvignon Blanc

2021 RIESLING GIPSKEUPER GLAS (0,15l) 7.50  FLASCHE (0,75l) 37.00  MAGNUM (1,5l) 74.00   
Weingut Paul Weltner, Franken, Riesling 

R O S É  O F F E N E R  A U S S C H A N K  0,15l

2022 SALT & SILVER EDITION rosé 7.50
Katharina Wechsler, Kai Schätzel, Rheinhessen, Portugieser, Spätburgunder 

2021 RÓZSA PETSOVITS GLAS (0,15l) 7.50  FLASCHE (0,75l) 36.00  MAGNUM (1,5l) 72.00 
Franz Weninger, Horitschon, Burgenland, Pinot Noir, Zweigelt, Syrah 

R O T  O F F E N E R  A U S S C H A N K  0,15l

2021 HABLA DE LA TIERRA 8.20 FLASCHE (0,75l) 42.00
José Civantos & Juan Tirado, Extremadura, Spanien, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Syrah

2021 CABERNET SAUVIGNON 7.50
Weingut Langenwalter, Weißenheim am Sande, Pfalz, Cabernet Sauvignon

WECHSELNDE NATURWEINE AUF ANFRAGE 6.50 
Unsere besten neuen Entdeckungen aus Europa



S C H A U M W E I N  0,75l

SALT & SILVER - LIFE IN A BUBBLE (PET NAT) 45.00
Wein & Sektgut Wagner von Wohlgemuthheim, Zell-Merl, Mosel, Gelber Muskateller 

2018 SANKT PETER PROST BRUT 64.00
Sekthaus Krack, Deidesheim, Riesling

CREMANT DE LOIRE ROSÉ Edition Etienne 59.00
Bouvet-Ladubay, Loire, Saumur, Cabernet Franc

CREMANT DE LIORE BLANC Edition Celestine 59.00
Bouvet-Ladubay, Loire, Saumur, Chenin Blanc

CHAMPAGNE BRUNO PAILLARD Premiere Cuvee 99.00
Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay

W E I S S  0,75l 

2022 SALT & SILVER EDITION weiß KARAFFE 1,0l 39.00 Magnum 1,5l 58.00
Katharina Wechsler, Kai Schätzel, Rheinhessen, Riesling, Rivaner  

2021 SAUVIGNON SANDSTEIN 42.00
Weingut Sommer, Burgenland, Sauvignon Blanc 

2022 WEEDENBORN FLASCHE (0,75l) 42.00  MAGNUM (1,5l) 84.00   
Gesine Roll, Rheinhessen, Sauvignon Blanc

2020 CHARDONNAY FELSENSTEIN DEMETER 39.00
Weingut Birgit Braunstein, Burgenland, Chardonnay

2021 WEISSBURGUNDER & CHARDONNAY 39.00
Weingut Andres, Deidesheim, Pfalz, Weißburgunder, Chardonnay

2021 RIESLING GIPSKEUPER FLASCHE (0,75l) 37.00  MAGNUM (1,5l) 74.00   
Weingut Paul Weltner, Franken, Riesling 

2022 RIESLING K. WECHSLER 38.00
Katharina Wechsler, Rheingau, Riesling

2022 GRAUBURGUNDER KATRIN OTTE 42.00
Weingut Mehling, Deidesheim, Pfalz, Grauburgunder

2020 GEMISCHTER SATZ Demeter 42.00
Weingut Matthias Hager, Mollands-Kamptal

N A T U R W E I N  0,75l

2021 GUTEDEL 59.00
Weingut Wasenhaus, Breisgau, Baden, Gutedel

2021 SAUVIGNON BLOW 49.00
Christoph Neumeister & Katharina Tinnacher, Sauvignon Blanc

2019 MUSCHELKALK ROSÈ 46.00
Weingut Lichtenberger, Cuvée Rosé, Burgenland

2019 RIESLING BUNTSANDSTEIN 84.00
Weingut Odinstal, Pfalz, Riesling

2021 350 N.N WEISSBURGUNDER 84.00
Weingut Odinstal, Pfalz, Weissburgunder



R O S É  0,75l

2022 SALT & SILVER EDITION rosé 36.00 / 1,5l Magnum 66.00
Katharina Wechsler, Kai Schätzel, Rheinhessen, Portugieser, Spätburgunder 

2021 RÓZSA PETSOVITS 36.00
Franz Weninger, Horitschon, Burgenland, Pinot Noir, Zweigelt, Syrah

2021 SCHEUERMANN ROSÉ 59.00
Weingut Scheuermann, Niederkirchen, Pfalz, Spätburgunder, Merlot 

R O T  0,75l

2021 HABLA DE LA TIERRA 42.00
José Civantos & Juan Tirado, Extremadura, Spanien, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Syrah

2019 BRIO POP 59.00
Tenuta l‘Armonia, Veneto, Italien, Cabernet Sauvignon, Barbera 

2019 BEAUJOLAIS MORGON 59.00
Domaine Terres Dorees-Jean Paul Brun, Burgund, Gamay

2019 BLAUFRÄNKISCH CREITZER RESERVE 66.00
Weingut Gesellmann, Burgenland, Blaufränkisch

R A R I T Ä T E N

Südpfalz

2010 GG GANZ HORN 120.00
Ökonomierat Rebholz, Südpfalz, Riesling 

2015 GG KASTANIENBUSCH 109.00
Ökonomierat Rebholz, Südpfalz, Riesling

2014 GG KASTANIENBUSCH „IM SONNENSCHEIN“ 109.00
Ökonomierat Rebholz, Südpfalz, Riesling

Terrassenmosel

2019 GG UHLEN 89.00
VDP Weingut Mathias Knebel, Winningen, Mosel, Riesling

2020 GG RÖTTGEN 89.00
VDP Weingut Mathias Knebel, Winningen, Mosel, Riesling

Mosel

2003 SPÄTLESE MARIENBURG FASS 22 0,75l 89.00
Weingut Clemens Busch, Pünderich, Mosel, Riesling

2004 AUSLESE MARIENBURG FALKENLAY 0,375l 89.00
Weingut Clemens Busch, Pünderich, Mosel, Riesling

2006 RAFFES 0,75l 149.00
Weingut Clemens Busch, Pünderich, Mosel, Riesling

Rheinhessen / Rheingau 

2018 GG PETTENTHAL 215.00
Kai Schätzel, Nierstein, Rheinhessen, Riesling

2016 GG ÖLBERG 99.00
Kai Schätzel, Nierstein, Rheinhessen, Riesling

2018 GG ÖLBERG 89.00
Kai Schätzel, Nierstein, Rheinhessen, Riesling

2018 KIRCHSPIEL 79.00
Katharina Wechsler, Rheingau, Riesling



Bordeaux

2005 MARGAUX BEL AIR-MARQUIS D´ALIGRE 110.00
Chateau Bel Air-Marquis d´Aligre, Margaux, Bordeaux
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Malbec

2015 LE PUY 110.00
Chateau Le Puy, St. Emillion, Bordeaux 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carmenère, Malbec, Merlot

2006 HAUT-MEDOC GRAND CRU CLASSÉE 110.00
Château de Camensac, Haut-Medoc, Bordeaux, Cabernet Sauvignon, Merlot

Burgund

2020 BOURGOGNE BLANC ANNE BOISSON 89.00
Domain Boisson-Vadot, Meursault, Burgund, Chardonnay

2020 HAUT CÔTE DE BEAUNE 79.00
Domain Douhairet-Porcheret, Monthelie, Beaune, Burgund, Chardonnay

2015 POMMARD 95.00
Domain Eric Montchovet, Pommard, Burgund, Pinot Noir

2015 NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU „LES BOUSSELOTS“ 135.00
Domaine Remoissenet Père & Fils, Nuits-Saint-Georges, Burgund, Pinot Noir

2015 CHASSAGNE MONTRACHET ROUGE 95.00
Domain Bader-Mimeur, Chassagne Montrachet, Burgund, Pinot Noir

2018 VOLNAY 1ER CRU “LES FREMIETS” 120.00
Domain Joseph Voillot, Volnay, Burgund, Pinot Noir

2019 VOLNAY 1ER CRU “LES FREMIETS” 110.00
Domain Joseph Voillot, Volnay, Burgund, Pinot Noir

P O R T W I N E 

GRAHAM´S 20 YEARS OLD TAWNY PORT 0,05l 13.80
Symington Family Estates, Porto

GRAHAM´S VINTAGE PORT 2000 0,75l 185.00
Symington Family Estates, Porto

GRAHAM´S SIX GRAPES RESERVE 0,75l 58.00
Symington Family Estates, Porto

GRAHAM´S 10 YEARS OLD TAWNY PORT 0,75l 59.00
Symington Family Estates, Porto

Alle Weine können Sulfite enthalten.


